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GEMEINSAM KOCHEN VERBINDET

.IM HERBST DES ,GRUNE HAUPTSTADT EUROPAS'- JAHRES ESSEN 2017

PETER HEDTFELp

Sehr geehrte Damen und Herren,
liebe Freundinnen und Freunde des guten Geschmacks!

Als Initiator und Schirmherr unseres »Kochbuchprojektes«
hatte ich nicht gedacht, was fiir einen Aufwand man trei-
ben muss, um von der Idee tber unendlich viele Diskussi-
onen schlussendlich zu so einem interessanten wie richtig
schon gewordenen Buch zur vélkerverstandigenden, gren-
zenlosen und Neugierde erweckenden »Gaumenerfreu-
ung« zu gelangen.

Daher gilt zunachst mein Dank dem »Club der Essener
Kocheg, allen voran seinem Vorsitzenden Peter Hedtfeld,
der mit seinen mit Herzblut engagierten Mitstreiterinnen
gleich eine Vielzahl von Profirezepten beigesteuert hat.

Einen weiteren Dank mdchte ich dem »Atelier Farbtopf«
der kreativen Kiinstlerin Susanne Nocke aussprechen, die
mit viel Liebe zum Detail die Rezepte so schdn Appetit we-
ckend illustriert hat.

Eigentliche Impulsgeberin und Ausldserin aller Aktivitaten
war aber Mouna Messadi Gharbi, deren Deutsch-Tunesi-
scher Kulturverein genau in 2017 25 Jahre alt wurde und
auf deren Festen entweder immer lecker gekocht wurde
oder ein Buffet der Gaumenfreude Arabischer Kochkunst
aufgebaut wurde. Und schwupps war sie da, die Idee, ara-
bisch-orientalische, europaische und deutsche Kiiche in
einem Kochbuch der besten Rezepte anldsslich der Jubel-
feier zum Nachkochen fir jedermann zusammenzufihren!

MaRgeblich unterstiitzt hat uns auch der Kulturfreund und
Mazen Martin Sutter.

Um die Kosten so gering wie maglich zu halten, halfen uns
gleich eine ganze Reihe von Sponsoren mit einem Inserat,
woflr wir uns an dieser Stelle ebenfalls herzlich bedanken
wollen.

Unser Kochbuchprojekt, und das ist uns allen sehr wichtig
zu betonen, ist ein nichtkommerzielles, so dass etwaige
durch den Verkauf entstehende Uberschiisse Kinder- und
Jugendprojekten des gemeinnitzigen Vereins »Atelier
Farbtopf e V.« zu Gute kommen werden!

Und nun wiinsche ich munteres, unfallfreies Nachkochen,
viel Spal} bei euren Kochevents und lasst uns gelegentlich
wissen, was euch am besten geschmeckt hat!

Gllck auf und lasst es euch schmecken!

Ihr/ Euer Rolf Fli (Alt-Blirgermeister der Stadt Essen)



25 JAHRE
DEUTSCH-TUNESISCHER VEREIN E

=it seiner Griindung hat der Deutsch-Tunesische Verein
=/ bei der Integration von Menschen mit Migrationshin-

zergrund erfolgreich mitgewirkt.

Sar Verein hat sich dabei besonders fiir die Belange von
=rauen und Jugendlichen stark gemacht: Die Gleichstel-
ungsstelle der Stadt Essen stand und steht uns in diesem
==miihen beratend und unterstiitzend zur Seite, woflr wir
ns an dieser Stelle bedanken mdchten.

+% diese Weise konnte der sehr beliebte Jugendaustausch
- wischen Essen und die Stadt Hammamet mehrmals ver-
~nstaltet werden, der bei den Teilnehmerinnen regelmatig
“ir bleibende Erinnerungen und nachhaltig wirkende Er-
zhrungen gesorgt hat.

Durch unsere Aktivitaten im sozial-kulturellen Bereich ha-
~=n wir ein enges Netzwerk zu anderen Institutionen, Ver-
=nen, Kirchen und Kommunen gekniipft, das unsere Ver-
=insarbeit sehr bereichert.

Sie Feier anlasslich unseres 10-jahrigen Bestehens im Es-
<=ner Rathaus war ein Hohepunkt der Vereinsgeschichte.
D=r Besuch aus der tunesischen Botschaft in Berlin und
Jieler Gaste aus Politik und Wirtschaft hat uns damals sehr
eehrt. Noch immer denken wir sehr gerne an diesen Mo-
ment zurlick.

Die Verbesserung der deutsch-tunesischen Beziehungen
st eines unserer Ziele, das wir beispielsweise mit einer Ein-
adung an die Frauenbeauftragen aus Tunesien und einem
nisprechenden Gegenbesuch fordern. Wahrend dieser
=suche waren wir auf Einladung der Essener Bundestag-
sabgeordneten in Berlin, haben in Brissel das EU-Parla-
ment besichtigt, waren in den Niederlanden und werden
m diesen Jahr nach Trier fahren.

Nir danken allen, die uns in den vergangenen 25 Jahren un-
serstijtzt haben und freuen uns auf die weitere Zusammenar-
beit die auch in Zukunft eine groRe Bedeutung haben wird.

hre Mouna Messadi Gharbi

CLUB DER KOCHE ESSEN E.V.
ZWEIGVEREN 1M VERBAND DER KOCHE
DEUTSCHLAND EV

Wir geben ESSEN Geschmack — Kéche halten viel auf
Tradition und besitzen neben ihrem Berufsstolz ein aus-
gepragtes Standesbewusstsein. Darin mag wohl auch der
Keim zu dem gliicklichen Gedanken gelegen haben, dem
Club der Koche Essen beizutreten.

Unsere Gemeinschaft, hat sich zum Ziele gesetzt, den
Koche Nachwuchs zu fordern und zu unterstitzen, die
Attraktivitat des Kochberufes darzustellen, die fachlichen
Belange, Kollegialitat und Geselligkeit zu pflegen.

ATELIER SUSANNE NOCKE
UND PROJEKT FARBTOPFR®

Auftragsarbeiten, freie Arbeiten und Kunstvermittlung in kre-
ativen Projekten sind die Markenzeichen des Atelier Susanne
Nocke und dem Projekt Farbtopf®. Auf Augenhohe mit Kun-
den, Projektteilnehmern und Kooperationspartnern entste-
hen unverwechselbare Unikate und unvergessliche Events.

SUSANNE NOCKE




